
学校給食は長く続いているので、保護者の方たちも食べてい

た人が多いと思います。好きだった献立や印象深い出来事など

をぜひこの機会に家族で話題にしてみてください。今の給食と

昔の給食の違うところ、同じところなどを知ることができるか

もしれません。 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

令和６年１月９日 

北部共同調理場 
（毎月 19日は食育の日） 

 

 

 

あけましておめでとうございます。本年もおいしい給食をつくってまいりますので、よろし

くお願いいたします。１月は全国学校給食週間があります。いつも食べている給食の役割につ

いて知り、考えてみましょう。 

１１日のごはんは、吉田で作られた「ミルキークイーン」です！ 

「ミルキークイーン」は、１９９５年に新品種登録されて、その後各地で作られていますが、

１１日に提供するお米は、有機栽培に取り組み、秩父市の吉田地区で作られました。 
  

やわらかく粘りが強いという特性があり、もち米のようなモチモチとした食感が味わえます。

また、冷めてもかたくなりにくい特徴もあるので、お弁当やおにぎりなどに向いているお米で

す。 

名前は、玄米が半透明なのでお米の表面が乳白色（ミルキー）に見えることが由来で名づけら

れました。 

 


